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Patelnie z powtokg non-stick

CHOC CHOC
EXTREME INTENSE

Naczynia z powtokg nieprzywierajgca przeznaczone
sg do delikatnego gotowania w Srednich i niskich
temperaturach (max. 250°C).

Sg idealne do smazenia redukcyjnego, podgrzewania
i utrzymywania ciepta. Do smazenia w wysokich
temperaturach zalecamy uzycie patelni stalowych,
bez powtoki non-stick.

Patelnie zeliwne

CHOC
CLASSIC TOMGAST

przed zanurzeniem w wodzie odczekaj, az patelnia
ostygnie

do mycia stosuj miekka sciereczke lub ggbke

patelnie nagrzewaj tylko wtedy, gdy jest na niegj ttuszcz
lub potrawa

do mieszania potraw uzywaj fopatek z tworzywa
lub drewna. Nie uzywaj akcesoridw stalowych,
ktére moga uszkodzi¢ powtoke

nie zalecamy mycia w zmywarce

- po uzyciu, najlepiej jeszcze ciepta patelnie umyj z minimalng iloscig detergentow

- do mycia mozesz uzywac nawet bardzo ostrego zmywaka

- po myciu wytrzyj patelnie do sucha i najlepiej lekko podgrzej, zeby odparowac resztki wilgoci

- przed przechowywaniem naczynie nasmaruj odrobing oleju roslinnego
- niewskazane jest przyrzgdzanie zywnosci o odczynie kwasnym

Patelnie ze stali weglowej i stali niebieskiej

MINERAL B MINERAL B .
“PRO - oS- MINERALB  BonfpnsPlys #OUTDOOR o Fyomnaise

przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj patelnie
w cieptej wodzie z detergentem. Wyptucz jg i wysusz.
przejdz do ,,sezonowania"

PO wysezonowaniu i z kazdym uzyciem patelnia
ze stali weglowej uzyskuje naturalne wiasciwosci
zapobiegajgce przywieraniu

po kazdym myciu smaruj patelnie roslinnym olejem,
co zapobiegnie jej korodowaniu

nie myj patelni w zmywarce

Patelnie stalowe sprawdzg sie $wietnie do smazenia
mies, ktére wymagajg szybkiej karmelizacji
zewnetrznej, aby zachowacé soczystos¢ wewnatrz.
Zalecamy je rowniez do smazenia nalesnikow i innych
produktow, w ktérych chcemy uzyskac ,,chrupigca
skorke". Patelnia szybko sie nagrzewa, nalezy
odpowiednio regulowa¢ temperature w trakcie
smazenia.

SEZONOWANIE:

p
Patelnia nowa

L

Wilej 1 mm oleju roslinnego na dno patelni. Podgrzewaj olej do pojawienia sie dymu.
patemia;éﬁnom Nastepnie wytacz grzanie, ostudz patelnie, wylej olej i wytrzyj ja papierowym

LN recznikiem. Podgrzej patelnie ponownie przez 2 minuty.

smazonych produktéw.

Z czasem uzytkowania patelnia nabierze ciemnego koloru, co oznacza, ze wytworzyta
sie na niej warstwa weglowej patyny odpowiedzialnej za nieprzywieranie do patelni



