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Tarki Microplane® zapewniajg profesjonalnym i domowym kucharzom szeroki wybér doskonatych ostrzy.
Rézne rodzaje ostrzy -od bardzo drobnych do bardzo grubych, zaspokoja wszelkie wymagania kulinarne.
Tekstura i aromat zywnosci zmienia sie w zaleznosci od réznych styléw ostrzy, tworzac inny rezultat tarcia.

Niezaleznie od potrzeb, tarki Microplane® sprawia, ze gotowanie bedzie tatwe, efektywne i przyjemne.

Ponadczasowe ostrze zester $ciera sktadniki bardzo drobno, Tarka o najmniejszym ostrzu, ktérego efektem jest bardzo Dzieki drobnemu ostrzu mozna uzyskac¢ bardzo delikatng,
tworzgc migkkie, bardzo puszyste widrki. drobny proszek. Zostata zaprojektowana do tarcia papryki, drobna teksture. Dzigki temu uzyskujemy bardziej intensywny
Tarka zostata zaprojektowana do tarcia cytruséw, papryki, imbiru, czosnku, gatki muszkatotowej, twardego sera. smak. Bardziej wilgotne produkty, takie jak imbir, gozdziki
imbiru, czosnku, gatki muszkatotowej, cebuli, czekolady, lub chili, przybieraja forme aromatycznego puree. Zostata
twardego sera. zaprojektowana do tarcia cytruséw, papryczek, imbiru, twardego
sera i marchwi.

Grubsze ostrze - tworzy mate pasma. Ostrze tworzy bardzo drobne paski z marchwi, selera Ostrze jest zaprojektowane tak, aby Scieraé w obu
Zostato zaprojektowane do tarcia cytruséw, papryki, imbiru, korzeniowego, cukinii, jabtek, gruszek, ziemniakéw, burakéw, kierunkach imitujac naturalny ruch. Tworzy $rednio cienkie
czosnku, kokosoéw, gatki muszkatotowej, cebuli, twardego rzodkiewek czy ogdrkéw. Wygladaja one na nieco drobniejsze “paski”. Zostato zaprojektowane do tarcia czosnku, kokosow,

sera i marchwi. i ciensze niz klasyczne paski julienne. Ostrze to idealnie nadaje cebuli, jabtek, ziemniakéw, kapusty, czekolady, masta,
sie do wszelkiego rodzaju warzyw i owocéw. marchwi oraz migkkich i twardych seréw.



https://tghome.pl/brand/microplane.html

Tworz atrakcyjne wizualnie potrawy, dodajac szerokie, Tworzy duze pasma, ktére sg bardzo podobne do “paskéw Idealne ostrze do tworzenia drobnej delikatnej pudrowej,

niezwykle cienkie plastry do swoich dan. julienne”, ale sg nieco grubsze i szersze. puszystej mgietki. Zostata zaprojektowana do tarcia
Ostrze zostato zaprojektowane do tarcia papryki, imbiru, Ostrze zostato zaprojektowane do tarcia jabtek, ziemniakdw, cytruséw, imbiru, czosnku, kokosa, gatki muszkatotowe;,
czosnku, jabtek, kapusty, czekolady, masta, ogdrkow, kapusty, masta, ogérkéw, marchwi oraz miekkich i twardych czekolady i twardego sera.
marchwi oraz miekkich i twardych seréw. serow.
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JULIENNE SLICER

Ostrze idealne, gdy potrzebujesz zetrze¢ duza ilosé Precyzyjnie kroi ogérki, rzodkiewki, cukinie, ziemniaki, ebule, Ostrze precyzyjnie tnie produkty na dtugie cienkie paski
sktadnikéw np. do zupy. Zostato zaprojektowane do tarcia pepperoni, jabtka i inne sktadniki w znakomicie jednolite, Julienne, ktére wygladaja bardzo podobnie do zapatek.
jabtek, ziemniakéw, kapusty, masta, ogérkéw, marchwi oraz cienkie plastry.

miekkich i twardych seréw.
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