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Zasady pielegnaciji produktéw z drewna

Zachowaj na dtuzej piekny wyglad akcesoriow z drewnal!
Odpowiednie czyszczenie i konserwacja zapobiegaja nadmiernemu wchtanianiu
intensywnych zapachow, wilgoci i przebarwieniom.
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CZYSZCZENEE (X

- Nie pozostawiaj drewnianych akcesoriow w wodzie - moze spowodowac to pekanie drewna.

- Czysc¢ wilgotna sciereczka bez detergentdw lub ptucz biezaca woda. Jesli wystapia duze zabrudzania, myj ciepta
woda z dodatkiem tagodnego detergentu i doktadnie osusz sucha sciereczka.

- Deski drewniane nalezy zawsze zmaczac¢ w rownym stopniu. Dzieki temu unikniesz naprezenia podczas suszenia
i zmniejszysz ryzyko wykrzywienia.

- Gdy drewno wchtonie zapach, posyp je spora iloscia soli, skrop sokiem z cytryny i doktadnie wyczys¢, uzywajac
gabki lub szczoteczki. Nastepnie optucz pod biezaca woda i osusz papierowym recznikiem.

- Drewniane deski nalezy umieszczac¢ do wyschniecia w pozycji stojacej tak, aby powietrze mogto swobodnie
docierac¢ do kazdej jej czesci.

- Nie nalezy my¢ w zmywarce.

KONSERWACJA

Aby utrzymac¢ drewno w dobrej kondycji, nalezy regularnie smarowac je olejem spozywczym (najlepiej Inianym),
biatym olejem mineralnym lub specjainym woskiem do kuchennych produktow drewnianych. Zapobiega
to wysychaniu i pekaniu drewna oraz zwieksza jego odpornosc¢ na wilgoc.

WYKLUCZ KONTAKT Z WILGOCIA

Drewno jest materiatem porowatym, wiec nie nalezy narazac¢ go na wilgoc. Elementéw drewnianych nie zostawiaj
w mokrym srodowisku, takim jak zlew. Produkty drewniane nalezy doktadnie suszy¢ po kazdym uzyciu.

UNIKAJ SKRAJUNYCH TEMPERATUR

Nie wkfadaj elementdw drewnianych do piekarnikow, kuchenek mikrofalowych i zamrazarek. Unikaj pozostawiania
ich na bezposrednim stoncu lub w poblizu zrédet ciepta.

Safe your wooden items look for years!
Proper cleaning and maintenance prevent excessive absorption of intense odors, moisture or discoloration

CLEANING

- Do not leave wooden items in water for a long time- it might caused wood cracking.

- Clean it by moisture material or put into running water. If it is necessary use warm water mixed with gentle
detergent. Dry it well right after wash.

- It is obligatory to sink wooden trays in the same level (front and back). It will help to avoid stressing the board
during drying and reduce the risk of its warping.

- Use thick grinded salt and lemon juice for cleaining when it absorbs the scent. Use soft sponge. Rinse it and dry
with paper towel.

- It must be dried stand vertical, with free air circulation

- Itis not intendent for a dishwasher.

CONSERVATION

It is strongly recommended to use cooking oil (preferably linseed), white mineral oil or special wax for wooden
kitchen products after any using and cleaning. It makes wood harder and stops drying out.

DO NOT EXPOSE WOODEN ITEMS TO CONTACT WITH MOISTURE

Wood is a highly porous material, contact with moisture must be limited. It must be dried well right after any using.
Do not leave it in sink over the night. Keep it away from moisture!

AVOID EXTREME TEMPERATURES

Wood should be not exposed to extreme conditions.
Do not use it in with an oven, freezer, microwave oven. Do not expose it to sun. Keep it away from fire.




